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ORIZZONTALI

1 Usati per correggere
l'acidita (6)
7 Viene usato come

aromatizzante in
cucina (5)

8 Sono da preferire
quelle in vetro scuro
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10 Lo sono gli oli (6)

14 Lo ¢ la vellutata

comune (10)

15 Lo ¢ il roux (7)
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Antica miscela di
acqua ed aceto
dell'antica Roma (5)

Sono estratti
esclusivamente con
mezzi meccanici (10)

Lo sono gli
spaghettini (11)
C¢ anche quella al
salto (7)

Lo causa l'ossidazione
(14)
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Categoria degli
Artropodi (9)

Salsa indicata per
preparazioni a base di
carne sia al salto sia
al forno (9)

Tipo di trasmissione
di calore (13)

Non si deve superare
se si frigge (11)

Lo ¢ quella di
Khorasan (6)

Lo ¢ la lavorazione
della margarina (11)

Ha la piu alta
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percentuale di cloruro
di sodio (14)

Si possono essiccare
(6)

Si utilizza per friggere
)

Grasso... solido (7)
Tipo di cottura
derivante dalla brace
@)

Usato nella cucina
asiatica (7)



